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Πάμε ψαρολίμανο
Θα καθίσετε στη βεράντα και θα 
απολαύσετε το απέραντο γαλάζιο. 
Και επειδή εκτός από το μάτι θα 
πρέπει να χορτάσει και το στομάχι 
στο Βάσος Ψαρολίμανο θα βρείτε 
μια τεράστια ποικιλία από φρέσκα 
ψάρια. Μάλιστα, στη βιτρίνα του θα 
βρείτε  περισσότερα από 25 διαφο-
ρετικά φρέσκα ψάρια. Με 15 ψαρά-
δες συνεργάτες να είστε σίγουροι 
ότι θα απολαύσετε τα καλύτερα. 
Στα ενυδρεία, επίσης, θα βρείτε  
αστακούς και οστρακοειδή. Οι σεφ 
αναλαμβάνουν να προσφέρουν 
στους επισκέπτες τα καλύτερα και 
πιο φρέσκα πιάτα. Κάποια με πιο 
κλασικές συνταγές και κάποια πιο 
δημιουργικά όπως τα σούσι και οι 
αστακομακαρονάδες.  Όσο για τα 
πιο δημοφιλή πιάτα είναι η Seafood 
Pasta και η γαριδομακαρονάδα, 
ενώ οι Κύπριοι πελάτες προτιμούν 
τις  κουρκούνες, το μπαρμπούνι και 
το ροφό. 
Και μπορεί να έχουμε συνδέσει την 
Αγία Νάπα με τη πανέμορφη της 
θάλασσα τους καλοκαιρινούς μή-
νες, αλλά το Βάσος Ψαρολίμανο εί-
ναι η καλύτερη αφορμή για να την 
κάνουμε τον αγαπημένο μας προο-
ρισμό και τις υπόλοιπες εποχές του 
χρόνου. Ας απολαύσουμε, λοιπόν, 
τους πιο λαχταριστούς θησαυρούς 
της θάλασσας, στο καλύτερο στέκι 
της Κύπρου για ψάρια!


